
A N T O J I T O SE N T R A D A S

La cocina mexicana comienza mucho antes del plato.
Comienza en la tierra, en el maíz y en las manos que

han guardado estas recetas por generaciones.

LA MILPA

180

Guacamole con chicharrón 260

(200 gr) Molcajete de guacamole tradicional
acompañado con 60 g de chicharrón estilo norteño.

3 piezas de finos sopes hechos con maíz azul
acompañados de cecina Yecapixtla.

5 piezas de molotes de plátano sobre un
espejo de salsa de chicharrón prensado y lluvia
de queso fresco.

OLLAS DE CASA

EL COMAL

150

(3 piezas) Tortilla frita bañada en salsas artesanales
(verde o roja), carne deshebrada, cebolla y queso.

(3 piezas) Tortillas fritas rellenas de frijol negro,
con cochinita pibil y cebolla morada encurtida.

(3 piezas) Quesadillas crujientes  de chicharrón
prensado, requesón y pollo en mole verde.

(2 piezas) Gorditas rellenas de carnitas estilo Quiroga,
cebolla, cilantro y queso.

Esquites tatemados con tuétano

(2 piezas) Tradicionales esquites acompañados
con tuétano asado a las brasas de encino

Sopes de maíz azul con cecina 170

Molotes de plátano macho 180

Chalupas Premium

Panuchos yucatecos 130

Trilogía de quesadillas 120

Gorditas de carnitas 100

S O P A S  &  C A L D O S

Sopa de tortilla

(500gr) Caldo de jitomate con chile pasilla, tiras de tortilla crujiente,
aguacate, crema y queso fresco.

150

Caldo talpeño

(500gr) Caldo de pollo con garbanzo, zanahoria y calabaza,
perfumado con chile chipotle y aguacate fresco.

160

Pozole rojo

(500gr) Caldo de maíz cacahuazintle con carne de cerdo en adobo
con chiles secos, lechuga, rábanos y finas hierbas.

130

Mole de olla

(500gr) Caldo tradicional de res con elote, calabaza, chayote y
ejotes, sazonado con chile guajillo.

260

Caldo Verde

(500gr) Caldo de res acompañado de verduras selectas,
guisado con tomate verde y chambarete tierno.

260



S A B O R E S  D E  N U E S T R A S  R E G I O N E S

(300gr) Pierna y muslo bañados en mole negro
acompañado de arroz artesanal.

Pipián verde con cerdo
(300gr) Cerdo bañado en mole verde con pipián
acompañado de arroz.

Y U C A T Á N

Cochinita pibil
(250gr) Cochinita pibil con receta tradicional
acompañada de frijoles refritos y cebolla morada
encurtida.

Lengua en salsa verde
(250gr) Lengua de res preparada estilo barbacoa
bañada en salsa verde.

Tradicional mixioté preparado con receta
de la casa, acompañado de arroz.

Tampiqueña
Asada acompañada de enchilada de mole,
arroz rojo, frijoles refritos y rajas.

Milanesa de pollo o res

FUEGO DEL NORTE

290

280

Mole negro con pollo 275
O A X A C A

295

P U E B L A

290

350

C E N T R O  D E  M É X I C O

Mixiote de pollo 210

P U E B L A

310

T A M A U L I P A S

210
Acompañada de ensalada o papas y arroz.

C D M X

AL CARBÓN Y A LAS BRASAS

Chamorro Norteño
De cocción lenta, jugoso y dorado al carbón.

Agua Norteña

Corte norteño a las brasas, tierno y lleno de sabor.

POSTRES
EL FINAL DULCE DE LA MESA

Flan de la casa con cajeta
Pastel tres leches
Arroz con leche
Plátanos fritos
Buñuelos con piloncillo
Ate con queso

110
130
110
130
120
100

“Cada receta nace en
un rincón distinto de

México. Todas vuelven
al mismo origen: el

maíz.”

GUISOS DEL PAÍS

BEBIDAS
Refrescos 355 ml
Agua mineral 355 ml
Limonada / Naranjada
Casa del agua natural / Mineral 355 ml
Casa del agua de sabor 355 ml
Cervezas 355 ml

50
60
55
55
65
70

COMPLEMENTOS Y EXTRAS
Crema (60 Ml)
Leche
Queso (80 gr)
Plátano macho (120 gr)
Yogurt natural (80 ml)
Frutos rojos (100 gr)
Huevo (1 pieza)
Arroz (100 gr)
Pechuga de pollo (100 gr)
Pan blanco (1 pza)
Hot cake (1 pza)

18
22
32
20
29
30
10
20
35

8
30



Cada mañana comienza con el aroma del café, el calor del comal y el
sabor de lo hecho en casa.

EL DESPERTAR
CAFÉ & BEBIDAS CALIENTES

Americano

Espresso

Latte

Capuccino

Café de olla

Chocolate de la casa

Atole

Té / Infusiones

50

45

60

60

55

60

55

50

PANADERÍA

Concha

Cuenito

Rol de canela

Oreja

40

50

80

50

LA MAÑANA LIGERA
FRUTAS, AVENAS & GRANOLA

DESAYUNOS SALUDABLES

Fruta de temporada (240 gr)

Yogurt con fruta y granola (150 gr)

Avena natural (150 gr)

Avena con fruta y granola (150 gr)

95

110

85

110

Ensalada de fruta (240 gr)

Claras de huevo (3 pzas)

Chilaquiles horneados c/pollo

Yogurt con granola (150 gr)

Panela asado y nopal (160 gr)

95

140

160

105

160

BEBIDAS
Limonada / Naranjada

Casa del Agua Natural /

Mineral

Casa del Agua de Sabor

Cervezas 355 ml

Refrescos 355 ml

Aguas Minerales 355 ml

50

60

55

55

65

70

“El desayuno es el primer
encuentro del día

con nuestra tierra.”

RECIÉN HORNEADA, EN CASA,
TODOS LOS DÍAS



CHILAQUILES
C/ POLLO O 2 HUEVOS

ENCHILADAS
3 PZAS

DE LA GRANJA
HUEVOS AL GUSTO (2 PIEZAS)

OMELETTES
3 HUEVOS

ESPECIALIDADES DE LA CASA

Verdes / Rojos / Tatemados 125

Suizos / Mole 160

Pasilla / Guajillo 140

Verdes / Rojas / Tatemadas 135
Suizas 160

Enmoladas 180
Potosinas / Enfrijoladas 140
Mineras 130

Al gusto 120

Rancheros 160

Benedictinos 195

Motuleños 180

Jamón y queso / Champiñones 160

Salmón 195

MOLLETES (4 PIEZAS)

Mollete sencillo 95

Mollete con chorizo
/ jamón

125

BAGELS

Bagel de jamón y queso 120

Bagel de salmón ahumado 180

DE LA PLANCHA

Hot Cakes de la casa
(3 pzas)

120

Hot cakes frutos rojos

Pan francés (3 pzas)

140

125

“Cada mañana
mexicana comienza con
maíz, fuego y memoria”


